INSTITUTO FEDERAL DE PERNAMBUCO
CAMPUS CABO DE SANTO AGOSTINHO

COORDENAGAO DO CURSO SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM GASTRONOMIA — HORARIO 2024.2
1° PERIODO - TARDE

HORARIO SEGUNDA-FEIRA TERGA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA
13:00 — 14:00 MAT. APLIC. A HAB. E TEC. DE COZINHA | HIG., LEGISL. E MANIP. INFORMATICA GARDE MANGER
GASTRONOMIA (CARLOS) (RODRIGO) ALIMENTOS (NEYVAN) (FLAVIA) (CYNTHIA)
14:00 - 15:00 MAT. APLIC. A HAB. E TEC. DE COZINHA | HIG., LEGISL. E MANIP. INFORMATICA GARDE MANGER
GASTRONOMIA (CARLOS) (RODRIGO) ALIMENTOS (NEYVAN) (FLAVIA) (CYNTHIA)
INTERVALO INTERVALO INTERVALO INTERVALO INTERVALO INTERVALO
15:15-16:15| METOD. DAPESQUISA | HAB.E TEC. P/CARNES | MASSAS, MOLHOS E SEG. TRAB. APLIC. A HIST. GASTRONOMIA
CIENTIFICA (NEYVAN) | DE ACOUGUE (RODRIGO) | RISOTOS (MONICA) | GASTRONOMIA (MARCELO) (JOSE FILIPE)
16:15-17:15| METOD. DAPESQUISA | HAB.E TEC.P/CARNES | MASSAS, MOLHOS E SEG. TRAB. APLIC. A HIST. GASTRONOMIA

CIENTIFICA (NEYVAN)

DE ACOUGUE (RODRIGO)

RISOTOS (MONICA)

GASTRONOMIA (MARCELO)

(JOSE FILIPE)

ERON FERREIRA CAMPOS DA SILVA
Coordenador do Curso Superior de Gastronomia

THIAGO DA CAMARA FIGUEREDO
Diretor de Ensino




INSTITUTO FEDERAL DE PERNAMBUCO
CAMPUS CABO DE SANTO AGOSTINHO
COORDENAGAO DO CURSO SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM GASTRONOMIA — HORARIO 2024.2
3° PERIODO — MANHA

HORARIO SEGUNDA-FEIRA TERGA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA
07:45 - 08:45 | COZINHA ORIENTAL E DO (*) GASTRONOMIA COZINHA BRASILEIRA PLANEJAMENTO DE PASTELARIAE
ORIENTE MEDIO (RODRIGO) | FUNCIONAL (MONICA) (MONICA) CARDAPIOS (LARA) LANCHES (ERON)
08:45 — 09:45 | COZINHA ORIENTAL E DO (*) GASTRONOMIA COZINHA BRASILEIRA PLANEJAMENTO DE PASTELARIAE
ORIENTE MEDIO (RODRIGO) | FUNCIONAL (MONICA) (MONICA) CARDAPIOS (LARA) LANCHES (ERON)
INTERVALO INTERVALO INTERVALO INTERVALO INTERVALO INTERVALO
10:00 — 11:00 PROC. E CONSERV. (*) CONFEITARIA COZINHA BRASILEIRA | COZINHA CENTRO E NORTE- | HAB. BASICAS DE
ALIMENTOS (NEYVAN) DIETETICA (MONICA) (MONICA) AMERICANA (CYNTHIA) CONFEITARIA (ERON)
11:00 — 12:00 PROC. E CONSERV. () CONFEITARIA COZINHA BRASILEIRA | COZINHACENTRO E NORTE- | HAB. BASICAS DE
ALIMENTOS (NEYVAN) DIETETICA (MONICA) (MONICA) AMERICANA (CYNTHIA) CONFEITARIA (ERON)

(*) Optativa ll

ERON FERREIRA CAMPOS DA SILVA

Coordenador do Curso Superior de Gastronomia

THIAGO DA CAMARA FIGUEREDO
Diretor de Ensino




INSTITUTO FEDERAL DE PERNAMBUCO
CAMPUS CABO DE SANTO AGOSTINHO

COORDENAGAO DO CURSO SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM GASTRONOMIA — HORARIO 2024.2

5° PERIODO — MANHA

HORARIO SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA
07:45 - 08:45 VAGO VAGO (*) ANALISE SENSORIAL DE COZ. CONTEMPORANEA VAGO
ALIMENTOS (NEYVAN) (CYNTHIA)
08:45 — 09:45 VAGO VAGO (*) ANALISE SENSORIAL DE COZ. CONTEMPORANEA VAGO
ALIMENTOS (NEYVAN) (CYNTHIA)
INTERVALO INTERVALO INTERVALO INTERVALO INTERVALO INTERVALO
10:00 - 11:00 VAGO (*) LIBRAS GASTRONOMIA EM CONFEITARIA ARTISTICA VAGO
(BRUNO) EVENTOS (CYNTHIA) (ERON)
11:00 — 12:00 VAGO (*) LIBRAS GASTRONOMIA EM CONFEITARIA ARTISTICA VAGO
(BRUNO) EVENTOS (CYNTHIA) (ERON)
(*) Optativa IV

ERON FERREIRA CAMPOS DA SILVA

Coordenador do Curso Superior de Gastronomia

THIAGO DA CAMARA FIGUEREDO

Diretor de Ensino




