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1. IDENTIFICACAO DAS INSTITUICOES PROPONENTES

CNPJ: 10767239/0005 -79

Razé&o Social: Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia
de Pernambuco— Campus Barreiros

Nome Fantasia: IFPE Campus Barreiros

Esfera Federal

Administrativa.:

Endereco: Fazenda Sapé ,S/N - Zona Rural

Cidade/UF/CEP:  Barreiros/ PE/ CEP 55560-000

Telefone: (81) 36751117

E-mail de contato: dde@barreiros.ifpe.edu.br
Site da unidade: www.barreiros.ifpe.edu.br

CNPJ: 105720711320-27

Razéao Social: Escola Professor Joaquim Augusto de Noronha Filho
Nome Fantasia: Escola Noronha Filho

Esfera Administrativa.: Estadual

Endereco: R. Manoel Nogueira Mendes, s/n

Cidade/UF/CEP: Barreiros / PE / CEP 55560-000

Telefone: (81) 3675 1444

E-mail de contato: M _noronhafilho@bol.com.br

2. DADOS DE IDENTIFICACAO DO CURSO

HABILITACAO:

Qualificacdo Profissional em Operador d
Processamento de Frutas e Hortalicas.

e

Forma de articulacao:

Concomitante ao Ensino Médio

Eixo tecnoldgico:

Producao Alimenticia

Modalidade: Presencial
Regime de matricula: Matricula por semestre
Carga horaria total: 1780 H

Carga horaria de formacédo[1500 H

geral:

Carga horédria de formag&ol280 H
profissional:

Hora-aula: 60 minutos

Periodo de integralizacao

Maximo: 4 anos
Minimo: 2 anos

Inicio do curso:

2° Periodo/2014

Semanas letivas:

20semanas

Numero de vagas:

30

Horario e local do curso:

IFPE — Campus Barreiros.

O curso sera ministrado no horério
noturno,dasl9 as 22 h nas dependéncias do
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3. APRESENTACAO

Este projeto apresenta o Plano do Curso de Operador de
Processamentos de Frutas e Hortalicas na modalidade de Educacéao de Jovens
e Adultos (EJA) na forma de articulagdo concomitante com o ensino médio para
atender aos anseios da sociedade e permitir melhores condi¢des de acesso ao
trabalho e a geracdo de emprego e renda. A modalidade de curso EJA mostra-
se como um caminho concreto para tornar o potencial trabalhador apto a
executar habilidades praticas especificas ou qualificar o trabalhador que ja atua
na area e/ou que desenvolveu habilidades para o exercicio profissional de
maneira empirica, a partir de experiéncia propria.

A busca pela qualificacdo e atualizagdo profissional de nivel médio &
uma politica governamental que enfatiza a necessidade de ampliar a oferta de
vagas na educacdo profissionalizante para suprir a caréncia evidenciada no
mundo do trabalho. Dentro desta perspectiva, toda iniciativa no sentido do
aprimoramento profissional de nivel médio deve ser ressaltada e aprimorada.

Baseado nisso, o Instituto Federal de Educagéo, Ciéncia e Tecnologia de
Pernambuco (IFPE), Campus Barreiros, a partir do segundo semestre de 2014
oferecera o Curso de Qualificacdo em Operador de Processamento de Frutas
e Hortalicas, de acordo com a legislagdo da Educacéo Profissional, com a
legislagdo da Educacdo Basica e com o Documento Base do Programa de
Integracdo da Educacao Profissional com a Educacédo Basica na modalidade
de Educacéao de Jovens e Adultos — PROEJA.

O curso sera oferecido de forma concomitante, pelo IFPE — Campus
Barreiros em parceira com a Secretaria de Educacdo do Estado de

Pernambuco (Geréncia Regional de Educacao — GRE/Litoral Sul).



4. JUSTIFICATIVA E OBJETIVOS DO CURSO

4.1. Justificativa

O Curso de Qualificagdo em Operador de Processamento de Frutas e
Hortalicas na modalidade de Educacdo de Jovens e Adultos esta
fundamentado nas bases legais e nos principios norteadores da educacéo
brasileira explicitados na Lei de Diretrizes e Bases (LDB) — Lei n® 9.394/96 e no
conjunto de leis, decretos, pareceres e referéncias curriculares que normatizam
a Educacédo Profissional, o Ensino Médio e a EJA no sistema educacional
brasileiro, bem como nos documentos que versam sobre a integralizacao
destes dois niveis que tém como pressupostos a formacdo integral do
profissional cidadao (BRASIL, 2006).

Estdo presentes também, como marcos orientadores desta proposta, as
decisfes institucionais do IFPE e na compreensdo da educacdo como uma
pratica social, os quais se materializam na funcéo social do Instituto Federal de
Educacéao, Ciéncia e Tecnologia de Pernambuco (IFPE) de promover educacao
cientifico-tecnolégica-humanistica, visando a formacao do profissional cidadédo
critico reflexivo, competente técnica e eticamente, comprometido com as
transformacdes sociais, politicas e culturais em condi¢cdes de atuar no mundo
de trabalho na perspectiva da edificagdo de uma sociedade mais justa e
igualitaria, através da formacdo inicial e continuada de trabalhadores; da
educacao profissional de nivel médio; da educacédo profissional tecnoldgica de
graduacéo e pos-graduacao; e da formacdo de professores fundamentada na
construcéo, reconstrucéo e transmisséo do conhecimento.

O grande desafio a ser enfrentado na busca de cumprir essa funcéo € o
de formar profissionais que sejam capazes de lidar com a rapidez da producéo
dos conhecimentos cientificos e tecnolégicos e de sua transferéncia e
aplicacao na sociedade em geral e no mundo do trabalho, em particular.

A mundializagdo dos mercados, a nova ordem no padrédo de
relacionamento econémico entre as nacdes, o deslocamento da producéo para

outros mercados, a diversidade e multiplicacdo de produtos e de servicos, a



tendéncia a conglomeracdo das empresas, a crescente quebra de barreiras
comerciais entre as nagdes e a formacdo de blocos econémicos regionais, a
busca de eficiéncia e de competitividade industrial, através do uso intensivo de
tecnologias de informacao e de novas formas de gestdo do trabalho, séo, entre
outras, evidéncias das transformacdes estruturais que configuram a dimenséo
econdmica da globalizacéao.

Por fim, considera-se para essa oferta, também, a competéncia da
Instituicdo, conforme legislagao abaixo.

A Lei N° 11.892 de 29 de dezembro de 2008, que institui a Rede Federal
de Educacéao Profissional, Cientifica e Tecnoldgica, criando o Instituto Federal
de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia de Pernambuco, preconiza em suas linhas
gerais:

Art. 2° Os Institutos Federais séo instituices de educacéo superior,
basica e profissional, pluricurriculares e multicampi, especializados na
oferta de educacdo profissional e tecnolégica nas diferentes
modalidades de ensino, com base na conjuga¢do de conhecimentos
técnicos e tecnoldgicos com as suas praticas pedagogicas, nos

termos desta Lei.

Com relacéao as Finalidades e Caracteristicas dos Institutos Federais, é

mencionado no Art.62

| - ofertar educacéo profissional e tecnol6gica, em todos os seus
niveis e modalidades, formando e qualificando cidaddos com vistas
na atuacdo profissional nos diversos setores da economia, com
énfase no desenvolvimento socioeconémico local, regional e nacional,

IV - orientar sua oferta formativa em beneficio da consolidagéo e
fortalecimento dos arranjos produtivos, sociais e culturais locais,
identificados com base no mapeamento das potencialidades de
desenvolvimento socioecondmico e cultural no &mbito de atuacdo do
Instituto Federal.

Ainda, com relagéo aos Objetivos dos Institutos Federais, no Art.7°:

Il - ministrar cursos de formacéo inicial e continuada de trabalhadores,
objetivando a capacitacdo, o aperfeicoamento, a especializacédo e a
atualizacao de profissionais, em todos os niveis de escolaridade, nas

areas da educacao profissional e tecnolégica.

O Governo Estadual de Pernambuco, ciente das necessidades de
formacao profissional dos municipios a seu encargo e vislumbrando melhores
oportunidades de emprego e renda, tém manifestado interesse em fazer

parceria com o IFPE, tendo em vista o seu papel social e no seu renomado



conceito em formacao profissional. Dessa forma, aposta em parcerias para a
consecucao de acdes de intervencao social.

Por sua vez, no que concerne ao IFPE, parcerias com 0 governo
estadual, municipal, entidades da sociedade civil organizada, ONG e empresas
privadas caracterizam-se como estratégia extremamente salutar a contribuicdo
social em prol de pessoas que estdo a margem da sociedade ou em busca de
melhoria de vida, seja pela capacitagcdo profissional ou aumento da
escolaridade.

O Curso de Qualificacdo de Operador de Processamento de Frutas e
Hortalicas — PROEJA Concomitante € um projeto de curso profissionalizante
articulado as séries do Ensino Médio, elaborado e realizado através de uma
parceria entre o Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia de
Pernambuco e a Secretaria de Educagao do Estado de Pernambuco (Geréncia
Regional de Educacdo — GRE Litoral Sul).

Visando por um lado, contribuir para dirimir divida social com a
populacdo inserida na educacdo de Jovens e Adultos e, por outro lado,
responder as demandas por profissionais que atendam a necessidade do
mundo do trabalho emergente no Estado e contribuindo, substancialmente,
para a qualidade dos servigcos oferecidos em nossa regido. O IFPE propde-se a
oferecer o Curso de Qualificacdo em Operador de Processamento de Frutas e
Hortalicas — PROEJA na modalidade concomitante, por entender que
contribuird para a elevacdo da qualidade dos servigcos prestados a populacéo
nesta area da atividade econdmica, assim como o desenvolvimento humano
dessa camada da populacéo a partir da qualificacdo para o trabalho.

O curso tem como objetivo formar profissionais cidadaos qualificados
para o mundo do trabalho com competéncia técnica, ética e politica, com
elevado grau de responsabilidade social e que contemple um novo perfil para
saber, fazer e gerenciar atividades de concepcéo, especificacdo, projeto,
implementacgédo, avaliacdo e suporte as necessidades locais com competéncias
para atuar na operagao e processamento de frutas e hortalicas, preocupando-
se em atender as demandas deste setor econémico levando em consideracao

0S avancos tecnoldgicos.



10

5. OBJETIVOS

5.1. Objetivo Geral

Formar profissionais qualificados em Operador de Processamento de Frutas e
Hortalicas — PROEJA, em regime de concomitancia externa por meio de
convénio interinstitucional, aptos a atuar nas atividades de beneficiamento e
processamento de frutas e hortalicas, bem como no controle de qualidade e

comercializacdo desses produtos.

5.2. Objetivos Especificos

* Fornecer uma educacao que assegure condi¢cdes de laborabilidade do
trabalho;

» Oferecer oportunidades educacionais promovendo a elevacdo da
escolaridade de cidaddos que ndo concluiram o ensino médio;

* Qualificar o profissional principalmente pelo aprendizado de novas
técnicas, atualizacdo tecnolOgica, na operacdo e processamento de
frutas e hortalicas.

« Conhecer o0s equipamentos necessarios para a operacdo e
processamento de frutas e hortalicas.

» Classificar frutas e hortalicas aptas para serem utilizadas nas operacdes
de selecdo, beneficiamento e processamento desses vegetais na
elaboracao de diversos produtos derivados.

* Realizar o controle de qualidade desses alimentos visando a inocuidade

dos mesmos, garantindo a saude dos consumidores.
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6. REQUISITOS DE ACESSO

De acordo com a legislacdo em vigor e a Organizacdo Académica do
IFPE, para ingresso no curso de Qualificacdo em Operador de Processamento
de Frutas e Hortalicas — PROEJA, o candidato devera ter, no minimo, 18 anos
e cursado o Ensino Fundamental em escola publica. Devera, também, estar
inscrito no primeiro semestre do Ensino Médio na Educacdo de Jovens e
Adultos - EJA Médio - em escolas da Rede Estadual de Pernambuco. A
admissado no curso dar-se-a por processo seletivo realizado pela GRE Litoral
Sul.

7. PERFIL PROFISSIONAL DE CONCLUSAO

O egresso do curso de Qualificacdo Profissional em Processamento de
Frutas e Hortalicas orienta, acompanha e controla as etapas da industrializacao
de alimentos derivados de frutas e hortalicas, bem como o tratamento de seus
efluentes. Responde tecnicamente por unidades, processos e produtos
oriundos das frutas e hortalicas, laboratoérios fisico-quimicos, microbiologicos e
unidades de elaboracdo e comercializagdo de alimentos. Executa o
processamento industrial, do recebimento da matéria-prima a comercializacdo
dos produtos derivados de frutas e hortalicas. Utiliza instrumentos de analises
de riscos de processos, de acordo com os principios de seguranca, de higiene
industrial, controle ambiental e destinacdo final de produtos. Supervisiona e

realiza analises laboratoriais fisico-quimicas e microbioldgicas.

7.1. Campos de atuagéao

O profissional pode atuar em:

- Laboratérios de controle de qualidade;

- Unidades agroindustriais;

- Unidades de tratamento de residuos;

- Industrias de producéo e distribuicdo de matérias-primas e insumos;

- Orgéos de assisténcia técnica e extensio;
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- Locais de comercializag&o de frutas, hortalicas e seus derivados;

- Unidades de elaboracao e preparacao de frutas, hortalicas e seus derivados;

- Orgéos de fiscalizacéo sanitaria;

- Como autbnomos;

- Outros 6rgdos ou empresas que mantenham atividades na area de frutas,

hortalicas e seus derivados.

8. FUNDAMENTACAO LEGAL

O Curso de Qualificagcdo em Operador de Processamento de Frutas e

Hortalicas — PROEJA estd inserido no eixo tecnolégico de Producao

Alimenticia. Sua estrutura curricular observa as determinacdes legais dispostas

na Lei de Diretrizes e Bases da Educacdo Nacional — LDB 9394/96, que

instituem as Diretrizes Curriculares Nacionais para Educacgédo Profissional,

conforme fundamentada a seguir:

O presente plano de curso tem como fundamento legal:

Lei de Diretrizes e Bases da Educac¢éao Nacional n° 9.394/96;
Constituicdo Federal de 1988;

Decreto 5154/2004-Regulamenta o § 2° do art.36 e os arts. 39 a 41 da
Lei n® 9.394/96, que estabelece as diretrizes e bases da educacao
nacional, e da outras providéncias;

Plano Nacional de Educacé&o em Direitos Humanos;

Resolucdo CNE//CEB n° 04/1999- Institui as Diretrizes Curriculares
Nacionais para a Educacéo Profissional de Nivel Técnico;

Parecer 16/99- Trata das Diretrizes Curriculares Nacionais para a
Educacéo Profissional de Nivel Técnico;

Parecer 35/2003 sobre os estagios curriculares para o ensino médio;

O Estagio obrigatério esta de acordo com a Lei 11.788 de 25 de
Setembro de 2008, DOU 26.09.2008;

Programa de Integracdo da Educacdo Profissional Técnica de Nivel
Médio Integrada ao Ensino Médio na Modalidade de Educacao de
Jovens e Adultos - PROEJA. Documento Base, 2006a.
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* Decreto n°® 5.840, de 23 de julho de 2006. Institui, no ambito federal, o
Programa de Integracdo da Educacgédo Profissional com a Educacao
Basica na Modalidade de Educacédo de Jovens e Adultos — PROEJA.
Brasilia, DF: 24 de junho de 2006b.

* Instrucdo Normativa n°02/2011, fixa normas para a implantacdo das
Matrizes Curriculares de Educacgéo Béasica das escolas da rede estadual

de Ensino de Pernambuco.

9. ORGANIZACAO CURRICULAR

A formagdo basica dos estudantes ficard sob a responsabilidade da
Secretaria de Educacédo — GRE Litoral Sul e serd ministrada pelos professores
da Rede Estadual de Ensino, na Escola Noronha Filho, localizado no municipio
de Barreiros.

O IFPE - Campus Barreiros, responsabilizar-se-a pela formacéo
continuada de professores e gestores. De acordo com o Documento do
PROEJA, esta formacéao:

objetiva a construcdo de um quadro de referéncia e a sistematizacéo
de concepgles e praticas politico pedagdgicas e metodologias que
orientem a continuidade do processo. Deve garantir a elaboracdo do
planejamento das atividades do curso, a avaliagdo permanente do
processo pedagoégico e a socializagdo das experiéncias vivenciadas
pelas turmas ( BRASIL, 2007, p. 60).

Ainda segundo o documento, € previsto para essa formacao:

possibilitar a participagcdo de professores e gestores em outros
programas de formacgédo continuada voltados para areas que incidam
sobre o PROEJA, quais sejam, ensino médio, educagdo de jovens e
adultos e educacédo profissional, bem como aqueles destinados a
reflexdo sobre o préprio Programa ( BRASIL, 2007, p. 60 ).

Assim, a articulacdo dessa formagdo com as comunidades e
associacdes civis ndo governamentais (ONGs) pode ser muito enriquecedora
para o processo, pois € um setor que, em geral, contribui para a reflexdo sobre
programas desenvolvidos para a sociedade civil.

Outra articulagdo que também se faz necesséaria para a formacao

continuada docente e 0 ensino do PROEJA ¢ a criacdo de projetos de pesquisa
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e extenséo que ampliem os conhecimentos e as vivéncias dos seus docentes e
discentes.

Portanto, para a realizacdo do curso no modelo proposto, faz-se
necesséria a contratacdo de mais um professor para o quadro docente do IFPE
campus Barreiros. Como também, que o esforco académico deste docente seja
diferenciado, sendo contada ndo somente as horas aula, mas toda e qualquer

atividade relacionada ao ensino, pesquisa e extensdo no PROEJA.

9.1. Estrutura curricular

A organizacdo curricular do curso observa as determinagfes legais
presentes nas Diretrizes Curriculares Nacionais para o Ensino Médio e
Educacao Profissional, nos Parametros Curriculares Nacionais de Ensino
Médio, nos referéncias Curriculares Nacionais de Educacéo Profissional, nos
decretos n°5154/2004 e n° 5840/2006.

A organizagdo do curso estd estruturada em uma matriz pedagdgica,
constituida por uma base de conhecimentos cientificos, tecnolégicos e
humanisticos de:

- Formacao geral, que integra Componentes Curriculares das trés areas de
conhecimento de Ensino Médio (Linguagens e Cdbdigos e suas tecnologias,
Ciéncias Humanas e suas tecnologias e Ciéncias da Natureza, Matematica e
suas tecnologias), observando as especificidades dos curriculos do com a
educacao profissional; e

- Formacéo profissional, que integra Componentes Curriculares especificos
voltados para uma maior compreensao das relagdes existentes no mundo do
trabalho, para uma articulacdo entre esse e os conhecimentos académicos e
disciplinas especificas da area;

A matriz curricular do curso esta organizada por Componentes
Curriculares em regime semestral, e com uma carga horaria de 1780 horas,
sendo 1500 horas destinadas para a formacao basica e 280 horas destinadas a
formacgéao profissional. O Quadro 1 apresenta a matriz curricular da Formagéo
Bésica, montada pela Secretaria de Educacédo do Estado de Pernambuco, e o
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segundo quadro apresenta a matriz curricular da Educacdo Profissional,
atividade a cargo do IFPE — Campus Barreiros.

O(A) estudante conta com matricula na instituicdo parceira, que
oferecera a formacéo geral, e com matricula no IFPE, sendo o curso oferecido
em concomitancia e estruturado em 2 anos. Ao final, o(a) estudante recebera o
certificado de Ensino Médio e de Qualificacdo em Operador de Processamento
de Frutas e Hortalicas. A matriz curricular esta organizada em regime
semestral, por Componente Curricular distribuida em nucleo comum e

formac&o profissional.
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9.2. Matriz Curricular

Quadro 1: Matriz Curricular da Educacdo Basica (EJA) — (Secretaria de

Educacéo do Estado)

Sucr

MATRIZ CURRICULAR DO ENSINO MEDIO - PROGRAMA NACI@VN‘;}L DE (jtx

wterie de
Educagie

GOvER®D DB £

PERNAMBUCO

INTEGRACAO DA EDUCACAO PROFISSIONAL COM A EDUCACAO BASICA NA
MODALIDADE DE EDUCAC.&O DE JOVENS E ADULTOS - PROEJA - 2013

ESCOLA:
ENDERECO:
CADASTRO ESCOLAR:

Pryes & 4 .wttlu

Dias Letivos Semestrais

100

Duragdo da Hora Aula

40min

Dias Letivos Semanais 03

Ano de Implantagio

2013

Médulo 20

Turno

Noturno

BASE LEGAL
Areas do

Conhecimento

Componente

Curricular

Carga Horaria/

Semanal por Médulo

Carga Horaria Total

]nizn::;n

T 40

Hora/aula

[ Tingua Porty

Matematica

Matematica

Base Nacional Comum

02/2004.

Histéria

120

Ciéncias

Geografia

120

Humanas

Sociologia

60

Filosofia

60

Resolugho CNIACER N° 02/2010: Resalugio CNE/CEIR N° 03/2010; Resolugio CERAE N

LI N° 9.394/96; Decrcto N° 5.154/2004; Deereto N® 3.840/2006; Parccer CNE/CEB N® 11/2000;
Parecer CNE/CER N° 06/2010; Parecer CNE/CER N° 05/2011; Resolugiio CNE/CEB N° 01/2000;
Parte Diversifienda

**¥Para complementacio da carga hordria do turno noturno (Hora aula de 40 minutos) deverd ser
cumprida o que determina a Instrugfio Normativa N° 01/2011.
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9.3. Matriz Curricular parte Profissional — IFPE -  Campus Barreiros

Quadro 2:
Dias letivos semestrais [100  |Hora/Aula 60
Dias letivos semanais |05 Ano de implantacéo 2014.2

Base Legal:Lei de Diretrizes e Bases da Educacdo Nacional.3094996; Parecer
CNE//ICEB 11/2000;Parecer CNE//CEB 05/2011; Resa@u¢NE/CEB 01/2000;
Resolucdo CNE/CEB 03/2010; Resolucéo CEE - PE/.2004

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE PERNAMBUCO
CAMPUS BARREIROS

Fundamentacgéo Legal: LDB 9394/96 — Decreto 5154/2004 — Decreto n° 5.840/2006 — Portaria 646/97—
Parecer CNE/CEB 16/99 — Resolugéo 04/99 -Resolu¢do CNE//CEB n° 04/1999 — Parecer 35/2003 — Lei
11.788/2008

Componente Curricular | Semestres Horas Relégio
Processamento de frutas °2 60
Microbiologia de 3°
alimentos 40
Segurancga do trabalho

20
Empreendedorismo 20
Processamento de 4°
hortalicas 60
Controle de qualidade na
industria de alimentos 40
Bromatologia 40

TOTAL 280
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10. DIRETRIZES CURRICULARES E PROCEDIMENTOS PEDAGOG ICOS

10.1. Praticas Pedagodgicas Previstas

O desenvolvimento das praticas pedagdgicas sera realizado de acordo com
a natureza dos componentes curriculares e podem envolver:
- Projetos pedagdgicos, na perspectiva da Pedagogia de Projetos como
procedimento metodolégico compativel com uma prética formativa, continua e
processual, na sua forma de instigar seus sujeitos a procederem com
investigacdes, observacdes, confrontos e outros procedimentos decorrentes
das situacées—problema propostas e encaminhadas.
- Aulas tedricas com utilizacao de retroprojetor, videos, projetor multimidia, etc.
Visando a apresentacdo do assunto (problematizacdo) a ser trabalhada e
posterior discussao e troca de experiéncias;
- Aulas praticas em laboratdrio e instala¢des industriais;
- Seminarios;
- Pesquisas;
- Visitas técnicas a empresas da regiao;

- Palestras, oficinas, eventos com profissionais da area.

10.2. Prética Profissional

A pratica profissional proposta rege-se pelos principios de equidade
(oportunidade igual a todos), flexibilidade (mais uma modalidade de pratica
profissional), aprendizado continuado (conciliar a teoria com a pratica
profissional) e acompanhamento total ao estudante (orientador em todo o
periodo de sua realizacéo).

Assim, no proprio ambiente escolar, a partir do ingresso dos estudantes,
nos laboratérios e em salas ambiente serdo realizadas praticas orientadas e
supervisionadas, podendo abranger atividades tais como estudos de caso,
conhecimento do mercado e empresas, pesquisas individuais e em equipe e

projetos, entre outras atividades que o(s) professor(res) julgar(em) adequadas.
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Desse modo, importa que tais estratégias sejam intencionalmente planejadas,

executadas e avaliadas.

11. CRITERIOS DE APROVEITAMENTO DE CONHECIMENTOS E
EXPERIENCIAS ANTERIORES

Conforme Art. 41 da LDB 9.394/96 e Lei 11.741/08 e Art.11 da
Resolucdo n° 04/99, os conhecimentos e experiéncias adquiridas fora do
ambiente escolar, inclusive no trabalho podera ser objeto de avaliacao,
reconhecimento, certificacdo e diplomacao para efeito de prosseguimento ou
concluséo de estudos.

O aproveitamento de estudos para efeito de isencdo sera concedido
mediante comprovacao e para isso, sera instituida uma comisséo indicada pela
Coordenacao do Curso para este fim, e dar-se-a por avaliacdo teorica e prética.

E importante que o aluno obtenha conhecimento do programa dos
Componentes Curriculares do curso para identificar as etapas curriculares que
estdo previstas para cursar, e assim, poder solicitar a Instituicdo a isencao do
(s) mesmo(s), mediante um requerimento preenchido na Secretaria de
Registros Escolares.

O processo sera desenvolvido a partir de dois procedimentos, quais
sejam:
1° - Para a aprendizagem obtida no ambiente escolar
- Andlise do curriculo e/ou historico escolar, com descricdes pertinentes aos
conhecimentos construidas com sucesso;

- Poderdo requerer aproveitamento de estudos anteriores o0s alunos
matriculados em outra Instituicdo, oficialmente reconhecida, desde que tenham
aprovacao, carga horaria e conteudos compativeis com 0s correspondentes
Componentes Curriculares pretendidos. Para isso € necessario o0
preenchimento de requerimento na Secretaria de Registro Escolar, tendo em
anexo o histérico escolar original ou coOpia autenticada, constando a nota

minima para aprovagdo e o programa da disciplina a ser isenta, a qual sera
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encaminhada posteriormente ao Coordenador do Curso para as devidas
providéncias;

- O aproveitamento dos estudos para efeito de isencdo de componentes
curriculares_ cursados sera efetivada mediante o aproveitamento das mesmas

notas ou conceitos correspondentes obtidas na Instituicdo de origem;

2° - Para a aprendizagem obtida fora do ambiente es colar, inclusive no
trabalho:

- Mediante preenchimento de requerimento solicitado a Secretaria Escolar, que
o encaminhard a Coordenacdo do Curso a qual indicara uma banca para
elaborar uma proposta de avaliacao para certificacdo a partir da observancia do
programa de conteudos previstos no curriculo sendo, entdo, definida a data do
referido exame de certificagdo com a aprovagao da Coordenacédo do Curso;

- Essa banca se encarregara de comprovar os conhecimentos adquiridos
através de procedimentos de natureza tedrico-pratico para 0s requerentes,
envolvendo os conhecimentos previstos no programa do curriculo em questéo,
indicando o aproveitamento de estudos, sendo homologado pela Coordenacéao
do Curso e a Coordenacao Geral de Ensino (CGE) do Instituto Federal de
Educacao Ciéncias e Tecnologia — IFPE — Campus Barreiros- O discente que
comprove a construcdo desses conhecimentos nos componentes curriculares
antes do término da carga horaria prevista sera dispensado da frequéncia
mediante a autoriza¢do do professor que registrara no diario as notas referente

ao aproveitamento.

12. CRITERIOS DE AVALIACAO DA APRENDIZAGEM

A aprendizagem enquanto processo de constru¢do do conhecimento do
individuo, ndo é apenas um processo solitario de absorcdo de conteudos, mas
principalmente um processo cognitivo que perpassa a intersubjetividade, sendo
mediado pelo professor e pelo contexto social.

A avaliacdo da aprendizagem como préatica mediadora, deve possibilitar
um acompanhamento continuo e sistematico do processo de ensino-

aprendizagem do estudante, acompanhado da pratica pedagodgica que o
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professor deve empreender para que o estudante supere as dificuldades
encontradas.

Dessa forma, a avaliacdo é concebida como uma dimenséo do processo
de ensino-aprendizagem e ndo apenas como momentos isolados desse
mesmo processo. Nessa perspectiva, € importante que as praticas avaliativas
considerem tanto o processo que o aluno desenvolve ao aprender como 0
resultado alcancado. A avaliacdo do rendimento escolar do IFPE — Campus
Barreiros sera desenvolvida conforme preconiza a Art. 24 da LBD n° 9394/96 e
também os critérios da organizacdo académica do IFPE — Campus Barreiros,
gue devera observar os seguintes critérios:

- A avaliacdo sera continua e cumulativa do desempenho do aluno, com
prevaléncia dos aspectos qualitativos sobre os quantitativos e dos resultados
ao longo do periodo sobre os de eventuais provas finais;

- A partir do acompanhamento das aprendizagens a serem construidas pelos
alunos, mediante atividades tedrico-praticas, utilizando instrumentos e
procedimentos diversificados, tais como: projetos, trabalhos em grupo,
relatérios, desenvolvimento de préticas, pesquisas, seminarios, participacdo em
congressos, testes, exercicios, debates, trabalhos orais, visitas técnicas, etc;

- A evolugcdo da aprendizagem do estudante sera registrada em diarios de
classe especifico, onde sera registrada a trajetéria de aproveitamento e
evolugéo do aluno;

- Durante o semestre letivo ou periodo sera realizado no minimo duas
atividades avaliativas de 0 a 10, caso o estudante ndo tenha alcancado média
6,0 (seis) sera submetido ao exame final;

- O rendimento escolar sera expresso numa escala numérica de 0 (zero) a
10(dez);

- A média sera calculada no final do semestre, conforme organizacéo didatica

sec¢do IV, artigo 94, utilizando-se a férmula:

MF = MAR+NF > ou = 6,0,
2
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onde:
NF = nota final;
MF = média final;

MAR = médias das avalia¢cfes realizadas.

- Amédia seré 6,0 para cada componente curricular vivenciado no semestre.

- A avaliacdo sera diagndstica e continua, durante todo o processo do ensino-
aprendizagem do curso. A cada avaliacdo sera realizada recuperacao paralela,
guando necessario, atraves de aula de reviséo, reensino e reavaliagdo.

- No término do semestre letivo, o estudante deve obter média igual ou superior
a 6,0 e frequéncia igual ou superior a 75% em cada componente curricular para
ter aprovacao total no semestre;

O estudante poderd dar continuidade ao curso no semestre seguinte mesmo
ficando reprovado em até 03 (trés) componentes curriculares que nao sejam

pré-requisitos conforme Organizacdo Académica 2014.

13. APROVEITAMENTO PARA O ENSINO TECNICO

O IFPE — Campus Barreiros podera proporcionar aos egressos do curso
proposto, objeto deste convénio, com certificacdo do Ensino Médio e da
Qualificacdo Profissional quando classificado através de processo seletivo, a
oportunidade de avancar os estudos através do ingresso em curso técnico
subsequente do mesmo eixo tecnolégico. Nesse sentido, prevé-se a
possibilidade do aproveitamento dos componentes curriculares cursados na
qualificacéo profissional no curso técnico subsequente de acordo com o projeto

pedagdgico construido.

14. INSTALACOES E EQUIPAMENTOS

A infraestrutura que a instituicdo oferece aos professores e estudantes
para que os objetivos previstos no plano de curso sejam alcancados, tais como,
instalacdes (laboratorios, sala de aula e biblioteca), equipamentos e acervo
bibliografico, dentre outros, que geram oportunidade de aprendizagem
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assegurando a construgdo das competéncias, conta-se com 0S espagos e

utensilios abaixo listados.

14.1. Instalagbes

- Laboratoério de processamento de frutas e hortalicas
- Laboratério de bromatologia de Alimentos;

- Laboratério de microbiologia;

- Sala de aula

- Biblioteca;

14.2. Equipamentos

-Despolpadeira;

-Tacho de camisa dupla;
- Fogao industrial;

- Liquidificador industrial;
- Desidratador;

- Autoclaves;

- Estufas de secagem;

- Estufas bacteriolégicas;
- B.O.D.

- Balancas analitica;

- Micro-ondas.

15. PESSOAL DOCENTE E TECNICO ADMINISTRATIVO

As informacfes quantitativas e qualitativas (escolaridade, experiéncia
profissional, formacéo pedagdgica e regime de trabalho) do corpo docente e
pessoal técnico relativo ao IFPE estao descritas a seguir:
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15.1. Relagao do Corpo Docente

NOMEDODOCENTE TITULACAO
Aguirres Valongo de Lira Mestre
Amanda Reges de Sena Mestre
Hélida Maria Gomes de Mélo Doutora
Plinio Guimaraes de Sousa Mestre
Raul Jacobsen Neto Mestre
Suely Santos Bezerra Mestre

15.2. Relagéo do apoio Técnico e Administrativo

Nome Formacdo  Funcédo

Hudson Paulo Silva Técnico em  TécnicoemAlimentos
Agroindustria

Marcos Juliano Gouveia Técnico em  TécnicoemAlimentos
Agroindustria

Rozemere Almeida Psicologia Psicéloga

Fatima Cristina Rodrigues F.  Pedagogia Pedagoga

Goncalves

Daniel Brito EnsinoMédio Assistentedeestudantes

Laura Fabiana da Silva Servico Social  Assistenteaboci

16. CERTIFICADOS

Apoés a integralizacdo dos componentes curriculares que compdem o
Curso de Qualificacao Profissional em Operador de Processamento de Frutas e
Hortalicas na modalidade de Educacéo de Jovens e Adultos sera conferido ao
egresso o Certificado de Conclusdo do Ensino Médio — EJA pela Secretaria de
Educacdo do Estado de Pernambuco (GRE — Litoral Sul) e o Certificado de
Qualificagcado Profissional em Operador de Processame  nto de Frutas e
Hortalicas na modalidade de Educacédo de Jovens e Ad  ultos, pelo Instituto
Federal de Educacdo Ciéncia e Tecnologia de Pernambuco — Campus

Barreiros.
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ANEXO |

EMENTARIO

Ementas dos Componentes Curriculares
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SERVICO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA EDUCACAO

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE PERNAMBUCO

CAMPUS Barreiros

Componente Curricular

Curso de Qualificacdo Profissional em Operador de Processamento de Frutas e Hortalicas
na modalidade de Educacéo de Jovens e Adultos - PROEJA

Nome do Componente Curricular: Processamento de fru tas

Semestre: 2°

OBJETIVOS

EMENTA

BIBLIOGRAFIA

Cadigo:

Carga Horaria em horas Reldgio: 60
Conhecer a matéria-prima, métodos de conservagéoglbgias de
elaboracao de produtos, alteracbes e processaneiatas.
Introducdo ao processamento de frutas. Aspectosatlaeza e da
composicdo de matérias-primas, quanto a consenagfracao de
produtos, visando a qualidade nutricional e a medgdo na
utilizagéo desses vegetais.
Bésica:
CHITARRA, M. I. F. Processamento minimo de frutobagtalicas.
Vicosa: UFV, 1998. 88 p.

INTERNATIONAL FRESH-CUT PRODUCE ASSOCIATION -
IFPA. Disponivel emhttp://www.fresh-cuts.orgAcesso em: 8 mar.
2005.

MORETTI, C. L. (Ed.). Manual de Processamento Mimde Frutas
e Hortalicas. Brasilia: Embrapa Hortalicas e SEBR2E7. 531 p.

PILON, L. Embalagens utilizadas em produtos mimraate
processados. In: FERREIRA, M.D. (Ed.). Tecnologi@s-colheita
em frutas e hortalicas. Sdo Carlos, SP: Embrapaumsentacéao,
2011, p. 257-269.

Complementar:
CAMARGO, R. et al. Tecnologia dos Produtos Agropems —
Alimentos. Sao Paulo, Nobel, 1984. 298 p.

ROLLE, R. S. (Ed.). Processing of fresh-cut tropitaits and
vegetables: a technical guide. Bangkok: FAO - Faond Agriculture
Organization of the United Nations, 2010. 86 p. FRpublication
2010/16). Autoria: Jennylynd B. James, Tipvannarhgak.
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SERVICO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA EDUCACAO

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE PERNAMBUCO

CAMPUS BARREIROS

Componente Curricular

Curso de Qualificacdo Profissional Operador de Proc ~ essamento de Frutas e Hortalicas -

modalidade de Educacao de Jovens e Adultos - PROEJA

Nome do Componente Curricular: Microbiologia de ali mentos

Semestre: 3°

OBJETIVOS

EMENTA

BIBLIOGRAFIA

Cadigo:

Carga Horaria em horas Relégio: 40
Desenvolver conhecimentos especificos da Microbialdem como
salientar a importancia do estudo dos principaisranbrganismos
patogénicos de interesse nas frutas e hortalicas.
Introducdo a microbiologia; caracteristicas gerdas bolores e
leveduras, bactérias, virus e algas; doencas hsmagieuladas por
alimentos; micro-organismos e producdo de alimenimymas de
trabalho no laboratério de andlises microbiol6gidanicas basicas
de microbiologia; Preparacao de meios de cultalituentes.

Basica:

JAY, JAMES M. Microbiologia de Alimentos. 62 ediga®orto
Alegre: Artmed, 2005. 711 p.

FRANCO, BERNADETTE D. G. DE M.; LANDGRAF, MARIZA.
Microbiologia dos alimentos. S&o Paulo: Athenel®619

ADAMS, M.R.; MOSS, M.O. Microbiologia de los Alimérs. led.
Zaragoza: Acribia, 1997. 464 p.

Complementar

ARAGAO, GLAUCIA M.F.M. Microbiologia aplicada ao
processamento de alimentos. 1989. 51 p.

FRAZIER, W.C.; WEESTHOFF, D.C. Microbiologia de los
alimentos. 4 ed. Zaragoza: Acribia,1993. 522 p.
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SERVICO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA EDUCACAO

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE PERNAMBUCO

CAMPUS BARREIROS

Componente Curricular

Curso de Qualificacdo Profissional em Operador de P~ rocessamentos de frutas e

Hortalicas

Nome do Componente Curricular: Seguranca do trabalh o

Semestre: 3°

OBJETIVOS

EMENTA

BIBLIOGRAFIA

Cadigo:
Carga Horaria em horas Relégio: 20
Conhecer os riscos de acidentes inerentes ao gsamento
industrial de frutas e hortalicas fazer a inteigogé@b de dados sobre
acidentes, prestar primeiros socorros, executarairento de pessoal
e a montagem de mapas de risco.

Introducdo a seguranca no trabalho; Nocbes de pasneocorros;
Ergonomia; Programas de seguranca no trabalho; &ore a
legislacdo pertinente.

Bésica

BRASIL. Consolidagdo das Leis do Trabalho. Coméogéar
MARTINS, Sergio Pinto. 112 ed. S&o Paulo: Editoritagy 2007.
1.118 p.

BRASIL. Manuais de Legislacdo Atlas. Seguranca aliblea do
Trabalho. Lei N° 6514,

de 22 de dezembro de 1977. Normas Regulamentaddis — 1 a
33, Portaria N° 3.214, de 08 de junho de 1978. dlagio
complementar. 612 ed.S&o Paulo: Editora Atlas, 2807 p.

COUTO, A. H. Ergonomia Aplicada ao Trabalho. Beloridonte:
Ergo Editora. Volumes 1 e 2, 1995.

Complementar
GRANDJEAN, E. Manual de Ergonomia - Adaptando ob&tho ao
Homem. Porto Alegre: Artes Médicas Sul Ltda. 41€988. 338p.

SIGNORINI, M. Qualidade de Vida no Trabalho. Rio di@neiro:
Taba Cultural:, 1999.
Legislagéo Vigente de Seguranca do Trabalho
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SERVICO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA EDUCAGAO
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE PERNAMBUCO
CAMPUS BARREIROS

Componente Curricular

CURSQO: Curso de Qualificacao Profissional em  Operador de Processamento de Frutas e
Hortalicas - PROEJA

Nome do Componente Curricular: Empreendedorismo

Semestre: 3° Cadigo:
Carga Horaria: Carga Horaria em horas Relégio: 20
Conhecer os principios da gestdo empreendedora, bem como conhecimento e
OBJETIVOS experimentacao de situagfes do dia a dia da condugdo de um negécio proprio
ou da geréncia de negécios dentro de uma industria de alimentos.
Analise de oportunidades de empreendimentos aspectos estratégicos,

EMENTA - e

gerenciais e operacionais
Basica
MARTENS, C. D. P; SALVI, E. J,; MARMITT, C.; PEREIRA, A. L. B;
FREITAS, H.
M. R.; BOTH, T. M. Orientacdo empreendedora em industrias de alimentos:
estudo exploratério com médias e grandes empresas do Sul do Brasil. Revista
de

BIBLIOGRAFIA Economia e Administracédo (Impresso), v. 10, p. 285-319, 2011.

WRIGHT, P. L., KROLL, M. J.; PARNELL, J. Administracdo Estratégica. Sao
Paulo: Atlas, 2000.

ALEXANDRE, R. Direito Tributario Esquematizado. Sdo Paulo: Método, 2007.
Complementar

CHIAVENATO, |. Gestédo de Pessoas. Rio de Janeiro: Campus, 2005.
BORNIA, A. C. Andlise gerencial de custos: aplicagdo em empresas
modernas. Sdo Paulo: Bookman, 2002.
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SERVICO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA EDUCACAO

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE PERNAMBUCO

CAMPUS BARREIROS

Componente Curricular

CURSO: Curso de Qualificacdo Profissional em  Operador de Processamento de Frutas e

Hortalicas - PROEJA

Nome do Componente Curricular: Processamento de hor  talicas

Semestre: 4°

OBJETIVOS

EMENTA

BIBLIOGRAFIA

Cadigo:

Carga Horaria em horas Reldgio: 60
Conhecer a matéria-prima, métodos de conservagéoplbgias de
elaboracao de produtos, alteracbes e processanenhortalicas.
Esta disciplina ira tratar da tecnologia do proassmnto de hortalicas,
suas etapas e 0s processos utilizados
Bésica
MORETTI, C. L. (Ed.). Manual de Processamento Minide Frutas
e Hortalicas. Brasilia: Embrapa Hortalicas e SEBR2E7. 531 p.
CHITARRA, M. I. F. Processamento minimo de frutobaetalicas.
Vicosa: UFV, 1998. 88 p.

INTERNATIONAL FRESH-CUT PRODUCE ASSOCIATION -
IFPA. Disponivel emhttp://www.fresh-cuts.orgAcesso em: 8 mar.
2005.

Complementar

CAMARGO, R. et al. Tecnologia dos Produtos Agrogems —
Alimentos. Séao Paulo, Nobel, 1984. 298 p.

ROLLE, R. S. (Ed.). Processing of fresh-cut tropitaits and
vegetables: a technical guide. Bangkok: FAO - Faond Agriculture
Organization of the United Nations, 2010. 86 p. BRpublication
2010/16). Autoria: Jennylynd B. James, Tipvannarhgak.
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CAMPUS BARREIROS

Componente Curricular

CURSO: Curso de Qualificacdo Profissional em  Operador de Processamento de Frutas e

Hortalicas - PROEJA

Nome do Componente Curricular: Controle de qualidad e na inddstria de alimentos

Semestre: 4°

OBJETIVOS

EMENTA

BIBLIOGRAFIA

Cadigo:

Carga Horaria em horas Relégio: 40
Conhecer os principios do controle da qualidade, sua importancia e
aplicacdo na industria de alimentos.
Programas e ferramentas de qualidade aplicaveis nas indistrias de
alimentos, para obtencdo de alimentos seguros que atendam as
especificacdes legais e expectativas dos consumidores.
Basica
GIORDANO, JOSE CARLOS. Andlise de perigos e pontos criticos de
controle — APPCC. Editora SBCTA. 2 a. Edi¢céo. 2007.
Portaria n°® 368/MAPA, de 04/09/1997. Regulamento Técnico de Boas
Praticas de Fabricacéo para Industrias Manipuladoras de Alimentos;
Portaria n°® 3326/MS, de 30/07/1997. Regulamento Técnico sobre as
Condicdes Higiénico-Sanitarias e de Boas Préaticas de Fabricacdo para
Inddstrias de Alimentos;
Complementar
CAMPOS, VICENTE FALCONI. TQC-controle da qualidade total (no estilo
japonés). 8.ed. Belo Horizonte: Desenvolvimento Gerencial, 2004. 256p.
Resolucdo RDC n° 275/MS/ANVISA, de 21/10/2002. Estabelece diretrizes
para POP e Roteiro de Inspecéo.
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INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE PERNAMBUCO

CAMPUS BARREIROS

Componente Curricular

CURSO: Curso de Qualificacdo Profissional em  Operador de Processamento de Frutas e

Hortalicas - PROEJA

Nome do Componente Curricular: Bromatologia

Semestre: 4°

OBJETIVOS

EMENTA

BIBLIOGRAFIA

Cadigo:
Carga Horaria em horas Relégio: 40

Desenvolver conhecimentos especificos da Bromatlbgm como
salientar a importdncia do estudo da composicadcdados
alimentos.
Composicéo basica dos alimentos; Conceito de bologgd e sua
relacdo com as demais ciéncias basicas e aplicddasydos
analiticos de analise fisica quimica de alimentbspgislacéo
bromatologica.
Bésica
INSTITUTO ADOLFO LUTZ. Normas analiticas do InstituAdolfo
Lutz. Sdo Paulo: 2005. 533 p.
SALINAS, R. D. Alimentos e Nutricdo: Introducao @oBhatologia;
Atmed, Porto Alegre; 2002.
SILVA, D. J. Andlise de Alimentos: Métodos Quimiaa®ioldgicos;

UFV, Vicosa, 2000.
Complementar

CECCHI, H.M. Fundamentos tedricos e praticos emlisméae
alimentos. Editora Unicamp. 2 edicdo. 1999.

FRANCO, G. Tabela de Composicdo Quimica dos AlimenSao
Paulo: Atheneu, 1997.



