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A Comissão de Monitoria do IFPE-Campus Belo Jardim juntamente com o Prof. 

da disciplina, divulga os conteúdos, a data, o horário e o local da prova de seleção da 

monitoria para o Curso Técnico em Agroindústria, na disciplina de Tecnologia no 

processamento de produtos cárneo. 

 

1 – Conteúdos: 

1.1 Características Sensoriais da Carne;  

1.2 Valor nutritivo (Composição da Carne); 

1.3  Cortes especiais; 

1.4  Fabricação de produtos reestruturados; 

1.5 Condimentos e aditivo; 

1.6       Fabricação de defumados. 
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