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MATRIZ CURRICULAR DO CURSO TECNICO EM AGROINDUSTRIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO

REGIME: ANUAL SERIADO ANO DE IMPLANTACAO: 2012
TURNO:MANHA E TARDE SEMANAS LETIVAS:40
HORA/AULA: 50mim CHT: 4.840 H/A - 4217,2 H/R

Fundamentagéo Legal: Lei n® 9.394 de 20.12.96 - Lei n° 11.684 de 02.06.2008 - Lei n° 11.161 de 05.08.2005 - Lei n°
11.788 de 25.09.2008- Decreto n° 5.154/04 Resolucio CNE/CEB n° 04/99

. DISCIPLINAS
EIXO TEMATICO: (BASES DE CONHECIMENTOS 10 20 30 C.H C.H
TRABALHO, CIENCIAE CIENTIFICOS E TECNOLOGICOS) h/a hir
TECNOLOGIA
Lingua Portuguesa 3 3 3 360 298,8
Informatica 1 - - 40 33,2
SUB-EIXO: LINGUAGENS | |ntroducdo a Metodologia Cientifica 1 - - 40 33,2
E PRODUGCAO DA Arte 2 R R 30 66,4
CULTURA Lingua Inglesa 2 | 2 | 2 | 240 199,2
Lingua Espanhola (opcional) - 2 2 - -
Educacgéo Fisica 2 2 2 240 199,2
Sociologia 2 2 2 240 199,2
B Filosofia 2 2 2 240 199,2
SUB-EIXO: FORMACAO Geografia 2 2 2 | 240 199,2
HUMANA, ETICAE Historia 2 | 2 | 2 | 240 199,2
CIDADANIA Etica Profissional | 2 80 66,4
Gestao e Empreendimentos - - 2 80 66,4
Agroindustriais
Seguranca do Trabalho 1 - - 40 33,2
Biologia 2 2 2 240 199,2
Quimica 2 2 2 240 199,2
Fisica 2 2 2 240 199,2
Matematica 3 3 3 360 298,8
Educagédo Ambiental e Residuos 1 - - 40 33,2
SUB-EIXO: VIDA Agroingustriais
.’:EAB":SE%A&EA Quimica dos Alimentos - 2 - 80 66,4
Microbiologia dos Alimentos 2 - - 80 66,4
Nutricdo 1 - - 40 33,2
Analise Fisico-Quimica de Alimentos - 2 - 80 66,4
Andlise Microbioldgica de Alimentos - 2 - 80 66,4
Analise Sensorial 2 - - 80 66,4
Segurancga Alimentar - 2 - 80 66,4
Conservagao de Alimentos - 2 - 80 66,4
Tecnologia no Processamento de - - 5 200 166
Produtos Lacteos
Tecnologia no Processamento de - - 3 120 99,6
- Frutas e Hortaligas
SUB'EIXO,: FORMACAO Tecnologia no Processamento de - - 3 120 99,6
EIE(C)Z(E);JS(LG]\/I[(];;”SH}): DE Produtos Carneos
ALIMENTOS Tecnologia! no P’ro.cessamento de - - 3 120 99,6
Massas Alimenticias
Tecnologia no Processamento de - 2 - 80 66,4
Saneantes
TOTAL DE AULAS SEMANAIS 35 38 40
C.H. TOTAL h/a 1.400 1.520 1.600 4.520
C.H. TOTAL hir 3.751,6
ESTAGIO CURRICULAR SUPERVISIONADO 200
C.H. TOTAL DO CURSO (em hora relégio) 3.951,6

*Disciplina extracurricular e facultativa. A carga horaria sera acrescida, a carga horaria total do curso,
caso o estudante curse o componente curricular.




