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MATRIZ CURRICULAR DO CURSO TECNICO EM AGROINDUSTRIA 2011.1

TURNO: MATUTINO
HORA AULA: 50 MIN
SEMANAS LETIVAS: 20

EIXO TEMATICO: TRABALHO, DISCIPLINAS
CIENCIA E TECNOLOGIA (BASES DE CONHECIMENTOS 1° [ 2° | 3° |CH |CH
CIENTIFICOS E h/a h/r
TECNOLOGICOS)
Lingua Portuguesa 03 - - 60 | 49,8
SUB-EIXQ: LINGUAGENS E Informatica 02 40 33,2
PRODUCAO DA CULTURA Introdugdo & Metodologia - o2 - 40 | 332
Cientifica
Sociologia do Trabalho 02 - - 40 | 33,2
SUB-EIXO: FORMAGAO HUMANA, | Etica Profissional - - 02 40 | 33,2
ETICA E CIDADANIA Seguranca do Trabalho 02 | - - 40 | 332
Gestdo e Empreendimentos - 04 - 80 66,4
Agroindustriais
Educacdo Ambiental e Residuos 02 - - 40 33,2
Agroindustriais
Quimica dos Alimentos 03 - - 60 | 49,8
SUB-EIXO: VIDA, NATUREZA E Microbiologia dos Alimentos 03 | - - 60 | 49,8
TECNOLOGIA Nutricdo 02 | - - 40 | 332
Analise Fisico-Quimica de - 05 - 100 83
Alimentos
Analise Microbioldgica de - 04 - 80 | 66,4
Alimentos
Analise Sensorial 02 - - 40 | 33,2
Seguranga Alimentar - 04 - 80 | 66,4
Conservacgao de Alimentos 03 - - 60 | 49,8
- Tecnologia na Obtencao do Leite - 02 - 40 | 33,2
SUB-EIXO: FORMAGCAO Controle de Qualidade e - o2 - | 40 | 332
TECNOLOGICAE Legislacdo de Processamento de
PROCESSAMENTO DE Produtos Lacteos
ALIMENTOS Tecnologia no Processamento de - - | o5 | 100 | 83
Produtos Lacteos
Tecnologia no Processamento de - - 06 | 120 | 99,6
Frutas e Hortalicas
Tecnologia no Processamento de - - 06 | 120 | 99,6
Produtos Carneos
Tecnologia no Processamento de - - 06 120 | 99,6
Massas Alimenticias
Tecnologia no Processamento de - 02 - 40 33,2
Saneantes
TOTAL DE AULAS SEMANAIS 24 | 25 [ 25
C.H. TOTAL h/a 480 | 500 | 500 | 1480
C.H. TOTAL hir 1228,4
ESTAGIO CURRICULAR SUPERVISIONADO 200
C.H. TOTAL DO CURSO (em hora relégio) 1428,4




