
INSTITUTO FEDERAL DE PERNAMBUCO

CAMPUS CABO DE SANTO AGOSTINHO

COORDENAÇÃO DO CURSO SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM GASTRONOMIA – HORÁRIO 2023.1

2º PERÍODO – MANHÃ

HORÁRIO SEGUNDA-FEIRA TERÇA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA

07:45 – 08:45 COZINHA CLÁSSICA
(CYNTHIA)

GESTÃO SERV. ALIM. (*)
(ANNA KARENINA)

SERV. REST. E BAR (*)
(LARA)

ÉTICA PROFISSIONAL E COMP.
ORGANIZACIONAL (MICHELLE)

COZINHA SUL-AMERICANA
(RODRIGO)

08:45 – 09:45 COZINHA CLÁSSICA
(CYNTHIA)

GESTÃO SERV. ALIM. (*)
(ANNA KARENINA)

SERV. REST. E BAR (*)
(LARA)

ÉTICA PROFISSIONAL E COMP.
ORGANIZACIONAL (MICHELLE)

COZINHA SUL-AMERICANA
(RODRIGO)

INTERVALO INTERVALO INTERVALO INTERVALO INTERVALO INTERVALO

10:00 – 11:00 PLANEJ. FÍSICO-
FUNCIONAL EM SERV. ALIM.

(NEYVAN)

HAB. E TÉC. PESCADOS E
CHARCUTARIA (RODRIGO)

COZINHA CLÁSSICA
(CYNTHIA)

PANIFICAÇÃO
(ERON)

PANIFICAÇÃO
(ERON)

11:00 – 12:00 PLANEJ. FÍSICO-
FUNCIONAL EM SERV. ALIM.

(NEYVAN)

HAB. E TÉC. PESCADOS E
CHARCUTARIA (RODRIGO)

COZINHA CLÁSSICA
(CYNTHIA)

PANIFICAÇÃO
(ERON)

PANIFICAÇÃO
(ERON)

(*) Optativa I

ERON FERREIRA CAMPOS DA SILVA THIAGO DA CAMARA FIGUEREDO
      Coordenador do Curso Superior de Gastronomia    Diretor de Ensino
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4º PERÍODO – TARDE

HORÁRIO SEGUNDA-FEIRA TERÇA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA

13:00 – 14:00 EST. E SERV. CHÁ E
CAFÉ (*) (NEYVAN)

COZ. ASIÁTICA
(RODRIGO)

EMPREENDEDORISMO
(DANIEL PENALVA)

COZ. EUROPEIA E
AFRICANA (RODRIGO)

COZ. EUROPEIA E
AFRICANA (RODRIGO)

14:00 – 15:00 EST. E SERV. CHÁ E
CAFÉ (*) (NEYVAN)

COZ. ASIÁTICA
(RODRIGO)

EMPREENDEDORISMO
(DANIEL PENALVA)

COZ. EUROPEIA E
AFRICANA (RODRIGO)

COZ. EUROPEIA E
AFRICANA (RODRIGO)

INTERVALO INTERVALO INTERVALO INTERVALO INTERVALO INTERVALO

15:15 – 16:15 ENOFILIA E NOÇÕES
HARM. (*) (CYNTHIA)

GESTÃO AMB. APLIC. À
GASTRONOMIA (MARIA CLARA)

CONFEITARIA CLÁSSICA
(ERON)

CHOCOLATARIA
(ERON)

VAGO

16:15 – 17:15 ENOFILIA E NOÇÕES
HARM. (*) (CYNTHIA)

GESTÃO AMB. APLIC. À
GASTRONOMIA (MARIA CLARA)

CONFEITARIA CLÁSSICA
(ERON)

CHOCOLATARIA
(ERON)

VAGO

(*) Optativa III

ERON FERREIRA CAMPOS DA SILVA THIAGO DA CAMARA FIGUEREDO
      Coordenador do Curso Superior de Gastronomia    Diretor de Ensino


