| Jornada de Boas Praticas na
Manipulacao de Carnes

Objetivo: Qualificar profissionais e funcionarios de
estabelecimentos que comercializam carne
observando as boas praticas na manipulacao de
alimentos.

Publico alvo: Permissionarios do comércio de
alimentos em Mercados Publicos; proprietarios e
profissionais de acougues, frigorificos,
supermercados, lanchonetes, restaurantes, cozinhas
industriais e manipuladores que atuam no setor de
servicos de alimentacao e comercializacao de
carnes; funcionarios da administracao de mercados
publicos; estudantes.

Datas: 25 e 26 de maio de 2017
Horario: 13h00 as 18h00

Local: IFPE Campus Jaboatdo dos Guararapes

InscricGes: gratuitas e atraves do preenchimento de
formulario no site http://www.ifpe.edu.br/campus/jaboatao
]
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INSTITUTO Realizagao: DPEX - Jaboatao dos Guararapes

FEDERAL Membros do Projeto Pibex - Proext

Pernambuco
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Jaboatdo dos
Guararapes




PROGRAMACAO - 25/05/2017
13:00 as 13:30: Recepcao dos participantes

13:30 as 14:20: Microbiologia de Carnes
Palestrante: Profa Dra. Neide Shinorara -
UFRPE

14:30 as 15:30: Doencas que podem se
transmitidas por carnes e produtos carneos
Palestrante: Carlos Batista - Meédico
Veterinario

15:45 as 16:15: A responsabilidade do
comerciante de carne diante do Codigo de
Defesa do Consumidor

Palestrante: André Pimentel

16:15 as 17:30: Higiene na manipulacao
Palestrante: Maria Anita - Nutricionista,
Técnica em Qualidade

17:30 as 18:00: Aplicacao da Ferramenta “5S”
na implantacao de boa praticas de manuseio
de alimentos

Palestrante: Ukellyson Lima
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PROGRAMACAO - 26/05/2017

13:00 as 14:20: Higienizacao de
Equipamentos, moveis e utensilios
Palestrante: Agricio Braz - Vigilancia
Sanitaria - Prefeitura do Recife

14:30 as 15:30: Fatores que interferem na
qgualidade da carne

Palestrante: Viviane Pina - Prefeitura de
Camaragibe

15:45 as 16:45: Controle da adicao de agua
em carcacas de frango

Palestrante: Daniela Coutinho - Auditora
Fiscal - Ministério da Agricultura

16:45 as 17:15: Manual de boas praticas e
procedimentos operacionais padronizados
Palestrante: Marina Barbosa - Laboratorio
Microbiologia UFPE

17:15 as 17:45: Diferencas entre produtos
congelados e resfriados
Palestrante: Ukellyson Lima
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